
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

 
 

 

 

 



 
 
 
 

LES INCONTOURNABLES 
C L AS S I C S 

 

 

CLUB SANDWICH / CLUB SANDWICH, 
Frites ou cœur de laitue / French fries or gem lettuce 

VOlaille / Chicken : 27 € 

SaumOn Fumé / Smoked Salmon : 30 € 

Végétarien / Vegetarian : 25 € 
 

CROQUE MONSIEUR CLASSIQUE / CROQUE MONSIEUR, 22 € 

Frites ou cœur de laitue / French Fries Or Gem Lettuce 
 

CROQUE MONSIEUR PASTRAMI 29 € 

CROQUE MONSIEUR PASTRAMI, 
Frites ou cœur de laitue / French fries or gem lettuce 
 

BELLE SALADE CÉSAR / CAESAR SALAD 

Volaille / Chicken : 32 € 

Homard / Lobster 40 € 

Végétarien / Vegetarian : 20 € 
 

SALADE DELANO** / DELANO SALAD, 18 € 

Duo de quinoa, avocat, haricots verts, 
Pickles d’oignons, olives Kalamata 

Duo Of Quinoa,Avocado, french beans, 
onion pickles, Kalamata olives 

BURGER DU BOUCHER / BUTCHER'S BURGER 34 € 

Bun brioché avec ou sans bacon, 
sauce Delano, frites et cœur de laitue 

Brioche bun with or without bacon, 
Delano sauce, fries and gem lettuce 

FISH & CHIPS EN TEMPURA 22 € 
 

SUPRÊME VOLAILLE / CHICKEN SUPREME, 30 € 

Compotée de choux au lard de colonnata 
Stewed CabbageWith Crispy Pastrami 

 
GRATINÉ À L'OIGNON / FRENCH ONION SOUP 19 € 
 
TAGLIATELLES MAISON « CACIO E PEPE » 36 € 

HOMEMADE TAGLIATELLE “CACIO E PEPE” 

 

 

LES ENTREES 
S TA R T E R S 

 

 

ŒUF PARFAIT BIO**** / ORGANIC PERFECT EGG 16 € 

Purée de topinambour, panais croustillant 
Jerusalem artichoke puree, crispy parsnip 

 
RAVIOLES DE LA MER / SEA RAVIOLIES, 21 € 

Bouillon léger au crabe vert / Green crab light broth 

CARPACCIO DE SAINT JACQUES / SCALLOPS CARPACCIO, 24 € 

Kiwis et radis au pluriel / Plural kiwis and radishes 
 

 

LES VEGETARIENS 
V E G E TA R I A N 

 
 
 

RISOTTO D’ARTICHAUTS* / ARTICHOKES RISOTTO 28 € 

Truffes de saison / Seasonal truffles 
 

 

LES VIANDES 
M E AT S 

 
 
 

FAUX FILET SAUCE AU POIVRE VERT 42 € 
SIRLOIN STEAK, GREEN PEPPER SAUCE 

Garniture au choix selon la selectiongarniture selection 
Served with side dish of your choice 

 
PALERON DE BŒUF / BRAISED BEEF CHUCK 32 € 

Purée de courge butternut, oignons grelots 
Butternut puree, pearl onions 

 
CÔTELETTES D’AGNEAU / RIB CHOPS 44 € 

Aux herbes de provence, 
with provencal herbs blend, 

mash with cumin seeds, pickled raisins 

LES POISSONS 
F I S H S 

 

 

AIGUILLETTES DE SAINT-PIERRE / JOHN DORY STRIPS 22 € 

Purée de fenouil, citron confit 
Fennel puree, lemon confit 

CABILLAUD NACRÉ / PEARLY COD 28 € 

Duo de haricots coco, pastrami croustillant 
Coco beans duo, crispy pastrami 

PAVÉ DE SAUMON / SALMON STEAK 36 € 

Soubise d’oignons et nouilles soba 
Onion soubise and soba noodles 

 

 

SÉLECTION DE GARNITURES 8 € 
S I D E S 

 

RIZ BASMATI / BASMATI RICE 

LÉGUMES VAPEUR / STEAMED VEGETABLES 

FRITES MAISON / HOMEMADE FRENCH FRIES 

CŒUR DE LAITUE / GEM LETTUCE 

PURÉE DE POMMES DE TERRE / MASHED POTATOES 
 
 

 

LES DESSERTS 
D E S S E R T S 

 
BABA AUX FRUITS EXOTIQUES 
EXOTIQUE FRUITS SPONGE BABA 

16 € 

MILLEFEUILLE COMME MAMAN 
MILLEFEUILLE PASTRY AS MOM DOES 

14 
 
€ 

TIRAMISU MAISON DELANO 12 
 
€ 

HOMEMADE FRENCH FRIES   

CREME BRULEE À LA PISTACHE** 16 
 
€ 

PISTACHIO CREME BRULEE   

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 

 NOS VINS ET BOISSONS / OUR WINES AND DRINKS  
                                                                                          

             COCKTAILS  
                      5CL-15CL      19€-23€ 
 
              SOFT’S 
 
                    EAUX MINERALES  33CL-75 CL    10€-12€ 

 
                   SODAS 25CL-33CL   9€ 

CHAMPAGNE                                                                                                                                                     
VEUVE CLICQUOT CARTE JAUNE   23€ /120€  
                                                                                         
COTES DE PROVENCE ROSE 16€/80€                                                                                                                                                   
2023 WHISPERING ANGEL, CHATEAU D’ESCLANS  
                                                                               
BORDEAU                                                                                                                       
2019 FRONSAC, CHATEAU LES TROIS CROIX 17€/75€ 
                                                                                
BOURGOGNE                                                                                                                                                                                            
2022 BEAUNE 1ER CRU, LES THEUNONS     25€/130€ 

 

 
DISPONIBLE TOUS LES JOURS DE 11H45 À 22H45 

* VÉGÉTALIEN ** VERSION VÉGÉTALIENNE POSSIBLE 
* VEGAN ** VEGAN VERSION ON REQUEST 

TOUS NOS PRIX SONT INDIQUÉS EN EUROS. SERVICE COMPRIS, PRIX TTC. 
PRICES IN EUROS, SERVICE AND TAXES INCLUDED 

LA LISTE DES ALLERGÈNES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE. 
LIST OF ALLERGIES AVAILABLE ON REQUEST 

ORIGINE DE LAVIANDE ET POISSON : UE. ORIGIN OF MEAT AND FISH: EU. 


